
POLIBOX® 

POLIBOX HOTTY

ELEMENTO
RISCALDANTE

Heating device
Elemento calentador

Elément chauff e
Heizkörper

MOD. REF. DIM. (mm.)

HOTTY P13HOTS5 600 x 340 x 400 h. 1 -

G/N 1/2 P13250HS 250 x 290 x 30 h. 5 -

G/N 1/1 P13500HS 500 x 290 x 30 h. 5 -

Contenitore per il riscaldamento di 
piastre in alluminio.

Le piastre riscaldate nell’apparecchiatura, una 
volta estratte da quest’ultima, vengono inserite 
all’interno dei contenitori per il trasporto di piatti 
pronti per le mense, in modo tale da garantire il 
mantenimento della temperatura degli alimenti oltre 
60 °C per circa 4 ore.

Container which heats aluminium
plates.

Once the plates have been heated by this 
equipment, they are removed from it and inserted 
in containers used to transport ready dishes for 
canteens. Therefore, it is possible to maintain food 
temperature over 60 °C for about 4 hours.

Contenedor para el calentamiento de 
placas de aluminio.

Las placas calentadas en el aparato, una vez 
extraídas de éste último, son insertadas en los 
contenedores para el transporte de platos listos 
para colectividades, de modo que se garantiza el 
mantenimiento de la temperatura de los alimentos 
por encima de los 60 °C alrededor de 4 horas.

Containeur pour le chauff age 
de plat en aluminium.

Les plats réchauff ées dans l’appareillage, puis 
extraits de ce dernier, viennent s’insérées à l’intérieur 
des containeurs pour le transport d’assiettes prêtes 
pour les cantines, garantissant le maintien de la 
température des aliments au-delà de 60 °C pour 
environ 4 heures.

Behälter zum Aufwärmen von 
Aluminiumplatten.

Nachdem die Platten aus dem Gerät 
herausgezogen werden, in dem sie aufgewärmt 
worden sind, werden sie in Behälter zum Transport 
von Fertiggerichten für Kantinen eingefügt, so 
dass eine Temperatur über 60° C während etwa 4 
Stunden bei den Lebensmitteln gehalten wird.
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220 V

80°C

2 Min.

4,5 H.

~3 Kg.

~9,5 Kg.

ALIMENTAZIONE
POWER SUPPLY VOLTAGE

TEMP. MAX.

TEMPO RISCALD. MAX
HEATING TIME MAX. TEMP.

MANTENIMENTO TEMP.
TEMP. MAINTENANCE

PESO PIASTRE
PLATE WEIGHT

PESO CONTENITORE
PLATE CONTAINER WEIGHT
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