CONTENITORI ISOTERMICI

POLIBOX BAS

GN 1/1

HACCP
System

Il contenitore isotermico leggero ed economico.

Trasporta Gastronorm da 1/1 (o sottomultipli) in acciaio
inox, policarbonato o polipropilene; Piatti termosaldati 160x160
oppure 160x176 mm..

The convenient and light isothermal box. Le containeur isotherme léger et économique.

It carries stainless steel, polycarbonate or polypropylene Il permet de transporter des Gastronorm de 1/1 (ou sous-
Gastronorm 1/1(or submultiples); 160 x 160 or 160 x 176 heat- multiples) en acier inox, polycarbonate ou polypropylene; Plats
sealed dishes. thermosoudés de 160x160 mm ou bien de 160x176 mm.

El contenedor isotérmico ligero y econdmico. Der leichte und billige isotherme Behalter.

Transporta cubetas Gastronorm 1/1 o inferiores en acero Er transportiert Gastronorm-Behalter 1/1 (oder Teiler) aus
inox, policarbonato o polipropileno; y platos termosellados Rostfreistahl, Polycarbonat und Polypropylen; hei3gesiegelte
160x160 0 160x176 mm. Teller 160x160 oder 160x176 mm.

MOD. REF. DIM. EXT./INT. (mm) @ @&
110 GN4 P11100NE 600 x 400 x 170 / 540 x 340 x 110 6 60
170 GN6 P11150NE 600 x 400 x 230 / 540 x 340 x 170 6 60
210 GN8 P11200NE 600 x 400 x 270 / 540 x 340 x 210 5 50
280 GN10 P11250NE 600 x 400 x 340 / 540 x 340 X 280 4 40

.TA MIN. 250 PZ. +20%
.TY MIN. 250 PCS +20%
MOD.  CARRELLO POLIETILENE CARRELLO PLASTICA IMBRACATURA GN4-6 IMBRACATURA GN 8-10

POLYETHYLENE CART PLASTIC CART GN 4-6 SLING GN 8-10 SLING
REF.  P1309F19 P1300PGN P1110000 P1120000
DIM. 730 X565 600 X 400 - -
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